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EL CONSUMIDOR
DEL FUTURO

El IPCVA lanza un concurso por equipos
destinado a los mas jovenes. El objetivo
principal es poner de relieve los atributos
saludables de la carne vacuna argentina y el
trabajo sustentable que realiza toda la cadena
productiva. Sembrar conciencia para recoger
los frutos en las décadas que vienen.
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anaderia """
Compromiso

SE VIENE EL MUNDIAL BRANGUS
Ganaderos y técnicos de todo el
planeta se daran cita en nuestro pais
para tomar contacto con su genética
de excelencia. Valioso intercambio.

ABSOLUTAMENTE SUSTENTABLE
La NASA ubica a la Argentina como
uno de los pocos paises con balance
positivo en términos de carbono.
Juega a favor de nuestra ganaderia.
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mercados mas exigentes, a la vez que se desa-
rrollan propuestas para capacitar al productor y
llevarle valiosa informacidn.

SUSTENTABILIDAD
COMPROBADA

Un paso adelante para que el mundo comprenda
en toda su magnitud las caracteristicas de nues-
tros planteos. Ahora puede empezar otra histo-
ria, ya que la NASA confirmoé que la Argentina es
uno de los pocos paises del mundo con balance
positivo de carbono. Frente a los contratiempos
generados por el cambio climatico, la ganaderia
que aqui practicamos es parte de la solucién y
no del problema.

LLEGA EL CONGRESO
MUNDIAL BRANGUS

La Argentina exhibira al mundo su mejor genéti-
ca, la misma que nutre con reproductores a toda
la region. Habra charlas técnicas de muy alto ni-
vel y visitas a las mejores cabafias. La idea es
compartir con productores de todo el planeta la
forma de vivir y trabajar de nuestro ganadero,
y difundir las costumbres locales, recorriendo
grandes distancias en las provincias de Corrien-
tes, Chaco, Formosa y Santa Fe.

PERFECCIONANDO
EL RITO HALAL

Intensa cooperacidn con Malasia para fortalecer
las exportaciones de carne bovina desde Argen-
tina hacia la nacién asidtica, a partir del cumpli-
miento de las disposiciones religiosas que de-
manda el comprador. Delegaciones de ambos
paises analizaron el escenario de faena local y
buscan ajustar la metodologia.

C()MQ ELEGIR TOROS
Y QUE HACER CON ELLOS

Las recomendaciones las ofrecié el veterinario y
asesor Carlos ‘Chuni’ Acufia. Los reproductores
elegidos deben reunir requisitos concretos para
permanecer en un rodeo de cria. Qué caracteris-
ticas observar y como evaluar los aspectos que
definen la decision.

1 4 UN BUEN SANDWICH,
Y DE CARNE

De lomo, de milanesa y choripan: tres clasicos
bien nuestros estan en el Top 10 del ranking
mundial, de acuerdo con la opinién de reputados
especialistas en gastronomia. Los puntos fuer-
tes que enamoraron a quienes construyen este
ranking, y la vital presencia de la carne vacuna
como broche de oro en la elaboracién de estos
manjares.




LO QUE VIENE

Rumbo a la Sial China 2023

La megaferia asiatica recibira una vez mas a la carne argentina, uno
de los productos mas buscados por los compradores de Oriente.

Gran despliegue del IPCVA.

externa planificadas para este afio, el Ins-

tituto de Promocion de la Carne Vacuna
Argentina (IPCVA) participara en la préxima edi-
cion de la feria Sial China, que se realizara del 18
al 20 de mayo en Shanghai.

En el marco de las acciones de promocidn

Para llevar a cabo la tarea planificada para esta
feria, una de las mas importantes de China, el
IPCVA desarrollara un gran Pabellon Argentine
Beef orientado a la participacién de empresas
del sector, con un restaurante para la degusta-
cion de carne argentina. Para estar presentes
en calidad de co-expositores, las compafiias
podran disponer de médulos de una superficie
aproximada de 10 metros cuadrados.

Cabe recordar que China fue el principal mer-
cado de las exportaciones nacionales de carne
vacuna de 2022 con aproximadamente 485.700
toneladas. El pais asiatico represent6 el 80,3 %
de los volumenes exportados en diciembre pa-
sado y el 77,6 % del acumulado en 2022, todo
esto mas alla de las restricciones que su gobier-
no implementé por el aumento de casos de co-
ronavirus.

Para comprender la importancia del gigante de
Oriente, y a modo de ejemplo, se destaca que

durante diciembre, se embarcaron con destino a
China 7.910 toneladas de carne con hueso y hue-
sos bovinos producto de la despostada, por un
valor de USD 9,4 millones y cerca de 30.200 tone-
ladas de carne bovina deshuesada, por un valor
de USD 110,9 millones. Ademas, el precio medio
de las ventas de carne sin hueso en diciembre de
2022 borded los USD 3.676 por tonelada, en una
tendencia bajista desde el maximo de USD 5.900
que se habia registrado en mayo de ese afio.

ENORME

En la SIAL China se promocionara la carne ar-
gentina mediante degustaciones, con el objetivo
de ampliar el mercado de hoteles, restaurantes y
catering que atienden a la creciente clase media
del pais oriental, avida por probar nuevos sabo-
res, incorporar proteinas de calidad y vivir nue-
vas experiencias.

El evento tendra lugar en el Nuevo Centro Inter-
nacional de Exposiciones de Shanghai, en un
magnifico contexto de 180.000 metros cuadra-
dos, con 4500 expositores globales y mas de
150.000 profesionales. Por cierto, la Cumbre de
la Industria Alimentaria Global SIAL y muchas
otras actividades seran simultaneas a la feria. O

El IPCVA desarrollara un gran
Pabell6n Argentine Beef para la

participacion de empresas del
sector.

Instituto de Promocion
I P V dela Carne Vacuna
Argentina




apunta a'las nuev,
generaciones ysui.
valoracién de'lacarné
vacuna. i

CONCURSO
Se larga la “Pasion por
la Carne Argentina”

El objetivo es que los mas jovenes reconozcan a este emblematico
producto como un alimento saludable, y a la cadena de ganados y
carne vacuna como un sector claramente sostenible.

na Argentina (IPCVA) pone en marcha el

concurso “Pasion por la Carne Argentina”,
destinado a alumnos de sexto y séptimo grado
de escuelas primarias y del primer afio de escue-
las secundarias de instituciones educativas de
todo el pais.

EI Instituto de Promocion de la Carne Vacu-

El objetivo es difundir los atributos saludables
de la carne vacuna argentina y el trabajo sus-
tentable de la cadena productiva. Se evaluard
la destreza y creatividad de los alumnos en la
exploracién y uso de los recursos técnicos y en
la elaboracion de propuestas que transmitan un
mensaje innovador mediante monografias, rela-
tos fotograficos, podcasts o videos. Se podran
enviar los trabajos hasta el 31 de mayo de 2023.
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COMO PARTICIPAR

El presente concurso es por equipos y no admite
la participacién individual. Podran formar parte
del concurso los grados y/o cursos de las es-
cuelas a cargo de un/a docente responsable de
cada grado o curso. No podran participar alum-
nos en forma individual.

Interesa que cada grado reconozca a la carne
como un producto nutricionalmente bueno para
una dieta saludable, y a la cadena de ganados
y carne vacuna como un sector sostenible. Los
grados postulantes deberan demostrar su co-
nocimiento, su capacidad de transmitir ideas y
contenidos, y su creatividad a través de la elabo-
racion de un producto comunicacional.



El concurso esta destinado
a alumnos de sexto y.
septimo grado de escuelas
primarias y del primer ano
de escuelas secundarias.

El proposito de esta edicion es que los estu-
diantes de sexto o séptimo grado de la escuela
primaria y del primer afio de las escuelas secun-
darias argentinas puedan comunicar con funda-
mento el valor bioldgico, social y econémico de
nuestra carne. Cada equipo debera proponer de
manera original y creativa una comunicacion del
concepto “Pasién por la Carne Argentina”.

VALORES

El jurado del IPCVA evaluara la creatividad de los
equipos para hablar de la importancia de la car-
ne vacuna argentina en nuestra vida como fuen-
te de nutricién, de generacién de empleo, como
patrimonio cultural y valor econémico.

Los trabajos no podran en ninguna circunstan-
cia admitir expresiones de odio, discriminacion
0 agravio a otras culturas, etnias, pueblos o re-
ligiones, ni se permitirdn comentarios ofensivos
por discapacidad, edadismo, orientacion sexual
o género. El concurso exige el respeto por los
valores que la accion promueve, centrados en la
tolerancia, la consideracion y el buen trato hacia
los demas.

Con el compromiso de mantener una partici-
pacion netamente federal, el jurado del IPCVA
seleccionara un equipo ganador por cada juris-
diccion educativa. En el caso de que en una juris-
diccion determinada no se hubieran presentado
trabajos que cumplan con los requisitos solici-
tados oportunamente, alli no habra ganadores y
podra reasignarse el premio a otros trabajos co-
rrespondientes a otras jurisdicciones.

ESTOS DEFINEN

Para una valoracion correcta de las piezas pre-
sentadas en esta edicion, se definieron seis cri-
terios a evaluar con puntaje:

Concordancia con la consigna: se evaluara la co-
herencia del trabajo con respecto a la consigna
del Concurso y las pautas especificadas en las
Bases y Condiciones: reconocer a la carne vacu-
na como un producto saludable y al sector de ga-
nados y carne vacuna como un sector sostenible
desde el punto de vista ambiental, econémico y
social.

Estética: se evaluara la capacidad de generar un
trabajo visualmente atractivo y arménico com-
positivamente. Es decir, no solo se debe tener
en cuenta que el trabajo “se vea bien”, sino que

—, PREMIOS

El Gran Ganador Nacional se hara acreedor a
un viaje educativo (de estudios y recreativo) a
la Ciudad de Buenos Aires para todo el grado y
su docente responsable, que incluird la estadia
durante dos dias y tres noches y una visita a la
Exposicion Rural de Palermo en julio de 2023.
Para los Ganadores Provinciales y las Mencio-
nes Provinciales habra un set de “Hamburgue-
sa Party” para el grado, un kit escolar para cada
uno de los miembros del curso ganador, una
notebook para la/el docente responsable del
grado, y una plaqueta recordatoria para la es-
cuela. Mas informacién en concurso.carnear-
gentina.org.ar.
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ECoMmUniquUenconsundamento
el valor biolégico, social y
econdmico de nuestra carne.

ademads se debe considerar el equilibrio de los
elementos que componen la pieza final, la co-
rrespondencia y la proporcion entre ellos como
partes componentes de un todo. Debe existir
cierta coherencia entre los elementos de esa
pieza audiovisual o grafica y su disposicién en el
espacio deberia ser lo mas equilibrada posible.

Técnica: se evaluara la destreza y creatividad en
la exploracién y uso de los recursos técnicos ele-
gidos para cada categoria. Es decir, el buen uso
de los mismos y la creatividad para ponerlos en
juego. No se trata de calificar la mejor técnica ni
los mejores recursos, sino la creatividad a partir
de los recursos disponibles por cada grupo.

Impacto: se evaluard como llega el mensaje
de manera emocional, es decir, en qué medida
produce emociones o sentimientos en el eva-
luador que haran que lo recuerde luego de ha-
berlo visualizado. Se ponderaran positivamente
aquellas piezas que logren ser algo mas que me-
ramente informativas, es decir que puedan con-
seguir un impacto en su espectador a través del
mensaje propuesto.

Originalidad: en este aspecto se procedera a eva-
luar con todos los elementos disponibles la capa-
cidad de producir una pieza nueva que transmita
acabadamente un mensaje innovador de una ma-
nera ciertamente Unica. Cabe agregar que se acon-
seja considerar especialmente aquellos trabajos
que se distingan del resto por las caracteristicas
de sumensaje o bien debido a la forma de contarlo.

Instituto de Promocion
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Claridad: se evaluara la capacidad de generar
una pieza grafica o audiovisual cuyo mensaje
sea conciso, preciso, de facil comprensién y con
un lenguaje acorde al publico destinatario. Tan-
to en las producciones visuales, de audio o escri-
tas se aconseja considerar la legibilidad de cada
produccidn; asi como también tener en cuenta la
buena diccion y la calidad del sonido.

Queda planteada la propuesta por parte del Institu-
to. A partir de ahora la invitacion es a plasmar de
modo contundente la pasién que genera en noso-
tros la carne vacuna. Serd un éxito, sin dudas. [

— REQUISITOS

Los grados postulantes que participen en el
concurso deberan realizar una de las cuatro
siguientes piezas de comunicacion: mono-
grafia, relato fotografico, podcast o video.
Pueden hablar de la cadena ganados y car-
ne vacuna en general, desde la produccién
primaria, la industria frigorifica, hasta la
eleccién de un corte vacuno, o un uso de la
carne en particular. Es importante recordar
que la carne vacuna es el item central de
la pieza de comunicacion, no un elemento
secundario de la misma.

Mas informacién sobre como hacer los tra-
bajos en la pagina web https://concurso.
carneargentina.org.ar/pasionporlacarne/
requisitos.




Puesta al dia

A FULL EN EXPOAGRO

— REMATES PR
IPCV®  GANADEROS 5%

El Instituto de Promocion de la Carne Va-
cuna Argentina (IPCVA) participé en la gran
muestra a campo que se llevé a cabo entre
el 7 y el 10 de marzo pasado. El IPCVA aus-
pici6 nuevamente el sector ganadero, uno
de los que mas crece afio tras afo con la
participacion de los distintos eslabones de
la cadena productiva. Alli se dieron cita las
asociaciones de criadores, las empresas re-
lacionadas al trabajo ganadero y la industria
frigorifica, ratificando toda la potencialidad
de la carne vacuna argentina. Los visitantes
pudieron acceder a conferencias técnicas en
el salén auditorio “Carne Argentina”, donde
también estaban disponibles distintos traba-
jos de investigacién y materiales de difusion.
Asimismo se llevaron a cabo tres importan-
tes jornadas de remates de hacienda en la
“Carpa IPCVA". Los consejeros del Instituto,
Jorge Grimberg y Felipe Tavernier, visitaron
la muestra y en el espacio IPCVA del salén
de Agronegocios recibieron al embajador
de Emiratos Arabes Unidos en la Argentina,
Saeed Abdulla Saif Joula Algemzi, y al em-
bajador de Arabia Saudita en nuestro pais,
Hussein Mohammad Abdulfatah Alassiri,
con quienes dialogaron sobre la atractiva
oportunidad que representan ambos merca-
dos del mundo arabe para las exportaciones
de carne vacuna argentina. También reco-
rrié la muestra el consejero Mario Ravettino.

|SI HAY ROCK, HAY ASADO!

#CarneArgentlna)
i’ﬁ” /]4,) J'Mﬁ ”[@ > e

La carne argentina se sumoé al Cosquin Rock
2023 y alimentd el espiritu rockero de musi-
cos y a mas de 200.000 asistentes. Por pri-
mera vez en su historia, el Instituto de Promo-
cion de la Carne Vacuna Argentina (IPCVA)
fue sponsor del megafestival que se realizé
en Cordoba, los pasados 18 y 19 de febrero.
La presencia respondié a una estrategia de
comunicacion y marketing disefiada para lle-
gar al publico mas joven mediante distintas
graficas de “Yo Amo la carne argentina” ubi-
cadas en los accesos, pasillos, espacios de
relax y gastronomia. En todos los cambios
de escenario (mas de 90 veces a lo largo del
festival) se emitio en las pantallas gigantes
un video especialmente desarrollado con
el claim de la accién: “Si hay rock, hay asa-
do”. Ademas, detras del escenario principal
se llevé a cabo una accidn directa sobre los
musicos, convidandolos antes y después de
los shows, con los mejores cortes de carne
argentina a la parrilla, lo cual permitié el re-
gistro de imagenes que generan gran empa-
tia entre los seguidores de estos artistas. La
estrategia de comunicacion también estuvo
acompafada por una campafia activa en re-
des sociales. De acuerdo con distintos estu-
dios de mercado que realiza periédicamente
el Instituto, el piblico mas joven -centennials
y millennials- representa actualmente mas
del 48 % del consumo total de carne vacuna.
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SUSTENTABILIDAD

Ahora puede empezar
otra historia

La NASA confirmo que la Argentina es uno de los pocos paises del
mundo con balance positivo de carbono. La ganaderia que aqui
practicamos es parte de la solucion y no del problema.

urante afios se utilizaron enfoques tra-
Ddicionales en la medicién del diéxido de

carbono basados en el recuento y la es-
timacion de la cantidad que se emite en todos
los sectores de una economia, entre ellos el
transporte y la agricultura. Este proceder se sue-
le usar habitualmente para evaluar los avances
en los esfuerzos tendientes a reducir las emi-
siones, pero se trata de una metodologia que
deja de lado una parte mas que importante de la
historia: la incorporacion del dioxido de carbo-
no al suelo. Un enfoque descendente, en el cual
se considera a las diferentes actividades como
parte de un ciclo y permite diferenciar unos plan-
teos de otros. Bajo este concepto, bien puede
decirse que la ganaderia argentina tiene todo
por ganar.

Instituto de Promocion
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Un estudio publicado en Earth System Science
Data utilizé mediciones realizadas por la mision
Orbiting Carbon Observatory-2 (OCO-2) de la
NASA. Ofrece una nueva perspectiva al hacer
un seguimiento tanto de las emisiones prove-
nientes de combustibles fésiles como de los
cambios totales en las “reservas” de carbono
de los ecosistemas, incluidos arboles, arbustos
y suelos. Los datos son especialmente Utiles
para seguir las fluctuaciones de diéxido de car-
bono relacionadas con el cambio de la cubierta
terrestre. Aunque la misién OCO-2 no se disefié
especificamente para calcular las emisiones
que pueden atribuirse a los distintos paises, los
resultados de mas de 100 naciones llegan cier-
tamente en un momento muy oportuno.




REFERENTE GLOBAL

El hallazgo para el mundo desarrollado —no-
sotros ya lo sabiamos- es que la Argentina es
uno de los pocos paises que aparece con ba-
lance positivo debido a la captura de carbono
en las “tierras de pastoreo” (bosques, arbustos,
pastizales, etc.). A partir de alli crece la impor-
tancia que se le brinda a la produccién ganadera,
especificamente en la Argentina. Esta actividad
es parte del ecosistema natural y constituye una
de las razones que lleva al agro argentino a ser
un actor esencial en la gestion de la fotosintesis
y la recuperacion del diéxido de carbono de la
atmoésfera en el ciclo natural del carbono.

El proceso se da a través del consumo de las va-
cas, quienes se alimentan mayoritariamente en
nuestro pais de las pasturas cultivadas y pastos
naturales. Estos recursos forrajeros toman del
aire el diéxido de carbono como parte del eco-
sistema natural a través de la fotosintesis. Las
vacas digieren el carbono del pasto eliminando
metano a la atmoésfera. Pero el metano que ellas
emiten esta “hecho” en base al carbono del pas-
to que consumieron y su duracion es de entre 10
a 12 ainos en la atmésfera. Luego de ese tiempo
el metano se transforma en agua y dioxido de
carbono, que es absorbido naturalmente a través
de la fotosintesis por las pasturas y pastos natu-
rales. Y es asi cémo el ciclo se repite una y otra
vez. Es naturaleza pura.

La Argentina es uno de los paises con mayor
superficie de pastizales naturales que existen
en el planeta Tierra. Se encuentra dentro de las
cinco naciones con mas disponibilidad de este
recurso. El color verde del mapa elaborado con
datos de la NASA encaja perfectamente con los
sistemas de produccién de carne de nuestro
pais, ya que comparando con otras ganaderias

mas industriales e intensivas como las que tie-
nen lugar en distintos paises del mundo, nues-
tras vacas pastan en practicamente todo el te-
rritorio y su sustento alimenticio se caracteriza
por una baja utilizacion de insumos, agroquimi-
cos y fertilizantes quimicos.

COSA JUZGADA

¢Se puede seguir culpando a la ganaderia como
una de las causantes del calentamiento global y
el cambio climatico? jNo! Ya lo hemos explicado
muchas veces desde el IPCVA con el aporte al
debate de la mano de la ciencia, y lo seguiremos
haciendo. Esta es una excelente noticia que brin-
da a la cadena de ganados y carnes una herra-
mienta mas para defender la idea de que la ga-
naderia extensiva tiene un papel preponderante
y fundamental en la naturaleza y su regenera-
cion. jLa carne no es la culpable, sino la solucién
para cuidar el planeta que habitamos! O

Autores: Adrian Bifaretti y Eugenia Brusca
(Dpto Promocidn Interna IPCVA)

. MARAVILLOSA TRANSFORMACION

La ganaderia argentina es una de las pocas
actividades que permite la transformacién
de proteina vegetal no apta para el consumo
humano en proteina animal de alto valor bio-
légico, ideal para la alimentacion del hom-
bre. Si los sensores de la NASA se refinaran
aun mas, estos avances seran clave para ve-
rificar qué paises cumplen con los compro-
misos firmados en la COP 21 y posteriores.
Un golazo para las vacas albicelestes.

La Argentina integra
el reducido grupo de
paises con un balance
de carbono positivo.
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NOTICIAS DE LOS CRIADORES

Llega el Congreso
Mundial Brangus

La Argentina exhibira al mundo su mejor genética, la misma que nutre
con reproductores a toda la region. Habra charlas técnicas de muy alto
nivel y visitas a las mejores cabanas.

esultara un acontecimiento de enorme re-

levancia, sin dudas. Con el lema “La expe-

riencia Argentina”, nuestro pais sera sede
del Congreso Mundial Brangus por segunda vez
en la historia, reuniendo lo mejor de esta raza,
que sigue creciendo en todo el planeta. Sefialada
como la tierra del Brangus pastoril mas destaca-
do, se mostraran los mejores rodeos de volumen
producidos en ambientes naturales.

El Congreso, agendado inicialmente para abril
de 2020, fue reprogramado en dos oportunida-
des por la pandemia de Covid-19. Desde la Aso-
ciacion Argentina de Brangus (AAB) apuntan a
superar los objetivos planteados en un primer
momento y lograr un evento memorable.

Instituto de Promocion
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La idea es compartir con productores de todo el
mundo la forma de vivir y trabajar de nuestros
ganaderos, y difundir las costumbres locales, re-
corriendo grandes distancias en las provincias
de Corrientes, Chaco, Formosa y Santa Fe.

PRIMERA PARTE

El Congreso constara de dos etapas: del 19 al 24
de abril se realizara una gira por seis estableci-
mientos, donde se veran diferentes sistemas de
produccién en ambientes naturales, en los cua-
les la raza tiene un protagonismo central per-
mitiendo que la actividad sea econémicamente
rentable para las empresas y su comunidad.

Los establecimientos fueron cuidadosamente
seleccionados: la gira comenzara en Las Marias




(Virasoro, provincia de Corrientes), continuard en
Ita Siri (Desmochado, provincia de Corrientes),
para seguir luego con La Victoria (Esquina, pro-
vincia de Corrientes). A continuacién llegara el
turno de El Bagual (Presidente Yrigoyen, provincia
de Formosa), La Leonor (Presidencia Roca, pro-
vincia de Chaco), para finalizar con Los Guasun-
chos (Santa Margarita, provincia de Santa Fe).

En los campos se dictaran charlas a cargo de
técnicos especializados, donde se presentaran
avances sobre las ultimas investigaciones acer-
ca del desarrollo de nuestra raza. Asi, se hablara
sobre seleccion de vientres por adaptacion, mo-
delos productivos de alta eficiencia, sistemas
silvopastoriles, adaptacion al medio, variabilidad
genética y programas de mejoramiento genéti-
co, poniendo énfasis también en las vanguardias
y los desafios de la evaluacioén genética.

SE VA LA SEGUNDA

Una vez finalizada la gira, tendrd lugar la Exposi-
cion, del 25 al 27 de abril en la Sociedad Rural
de Corrientes, dentro de la cual se realizara la
53° Gran Exposicion Nacional (edicién interna-
cional) y la 17° Exposicion Nacional del Terne-
ro.

A lo largo de tres dias de intensa actividad, al-
rededor de 90 expositores de todo el pais y la
region presentaran mas de 500 reproductores
de laraza, y tendran lugar la premiacién, cena de
cierre y venta de animales. A cargo de la jura de
los reproductores estara el reconocido jurado de
clasificacion Carlos Ojea Rullan, mientras que el
remate quedara en manos de la prestigiosa fir-
ma consignataria O’Farrell, que acompafa co-
mercialmente a la asociacion desde sus inicios.

Exponenciar S.A. es el coorganizador de este
evento, que cuenta también con el apoyo de la
provincia de Corrientes, y la agencia MASAI Via-
jes & Eventos para la coordinacién de la logistica
de los participantes. Asistiran ganaderos de todo
el mundo y directivos de todas sus asociaciones
Brangus respectivas: Australia, Belice, Bolivia,
Brasil, Colombia, Costa Rica, Ecuador, Estados
Unidos, Guatemala, México, Panam4, Paraguay,
Peru, Sudafrica, Tailandia, Uruguay y Venezuela.

Desde la AAB se apunta a seguir desarrollando y
mostrando el potencial productivo de la genética
mejoradora del Brangus, que se refleja en inver-
siones, que a su vez impactan en el desarrollo
humano de toda la comunidad, minimizando el
impacto ambiental. Se acerca un mundial memo-
rable, que reunira trabajo, expectativas, esfuerzo,
gran desafio y ambicidn, puestos al servicio de
la ganaderia. O

Autor: Asociacion Argentina de Brangus

— BUENA DATA

Las distintas charlas estaran a cargo de es-
pecialistas en los mas diversos temas, entre
ellos MV. MSc. Rodolfo Peralta, Ing. Agr.
Mario Sellares, Ing. Agr. Maximo Sellares,
Ing. Agr. Fernando Lamarca, técnico en Pro-
duccién Agropecuaria Matias Pace, bidlogo
Alejandro Di Giacomo, Ing. Agr. Pablo Lam-
brechts, Med. Vet. Marianela Balbi, Ing. Agr.
Stewart Kambo, Ing. Agr. Gabriel Otero, Ing.
Agr. MSc PhD. Rodolfo Cantet y Med. Vet.
Diego Grané.

Sefialada como la tierra
del Brangus pastoril
mads destacado, la
Argentina mostrara

los mejores rodeos
producidos en
ambientes naturales.
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MERCADOS

Perfeccionando el rito Halal

Intensa cooperacion con Malasia para fortalecer las exportaciones
de carne bovina desde la Argentina, a partir del cumplimiento de las
disposiciones religiosas del pais comprador.

Agroalimentario (Senasa) y la embajada de

Malasia en la Argentina acordaron realizar
un seminario sobre el rito Halal con vistas a for-
talecer las exportaciones de carne bovina desde
nuestro pais hacia ese destino asiatico.

EI Servicio Nacional de Sanidad y Calidad

Asi lo convinieron el vicepresidente del Senasa,
Rodolfo Acerbi, y el embajador del pais asiatico
en la Argentina, Nur Azman bin Abdul Rahim, du-
rante un encuentro celebrado en la sede central
del organismo sanitario en la Ciudad Auténoma
de Buenos Aires.

Los equipos técnicos del Senasa y de la embaja-
da malaya trabajaran en la organizacion del Se-
minario que serd dictado por profesionales del
pais asiatico y al que se invitard a participar al
Centro Islamico, a plantas frigorificas y a certifi-
cadoras del rito religioso.

El embajador malayo ponderé el “muy alto nivel
en cuanto a la referido al control de inocuidad
de la produccion” de los frigorificos argentinos y
sostuvo que se necesita mejorar lo atinente a la
faena bajo el rito Halal.

AJUSTES NECESARIOS

En la reunion Acerbi sefialé: “Hay plantas que
tienen el ejercicio de faenar con el rito Halal
dado que exportan su produccion a paises ara-
bes y otras lo hacen por primera vez y deberan

ajustarse al procedimiento religioso, por lo que
organizar este seminario es de suma importan-
cia para sostener este mercado de exportacién
de nuestra carne bovina”. El vicepresidente del
Senasa afiadid: “Nuestro organismo participa de
todas las acciones que nos permitan sostener y
seguir sumando mercados para los agroalimen-
tos argentinos”.

De la reunién también participaron, por el Sena-
sa, su coordinador general de Relaciones Inter-
nacionales, Miguel Donatelli, y Francisco Vineli
de la Direccion de Productos de Origen Animal.

AUDITORIA

En junio del afio pasado, y durante 14 dias, la Di-
vision de Servicios Veterinarios (DVS) de Mala-
sia auditd a la cadena de produccion de carne
y leche bovina que revalidé establecimientos y
habilitd nuevos, para exportar desde la Argentina
hacia ese destino.

Malasia es una sociedad en la que el islam es la
religion oficial. La delegacién de este pais, com-
puesta por varios agentes de la DVS y de la au-
toridad religiosa, JAKIM, recorrié un total de 24
establecimientos, 18 frigorificos y 6 lacteos, en
los que verificé debidamente los procesos de
inocuidad y calidad en la produccion y el cum-
plimiento del protocolo del rito musulman Halal,
que exige este pais asiatico e implica determina-
das condiciones durante la faena del animal.CJ

Atenerse a las exigencias en la
faena es de suma importancia

il

HALAL

INDONESIA

para sostener este relevante
mercado de exportacion.
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MANEJO

Como elegir toros
y qué hacer con ellos

Las recomendaciones las ofrecio el veterinario y asesor
Carlos ‘Chuni’ Acufa. Deben reunir requisitos concretos
para permanecer en un rodeo de cria.

el examen fisico, el examen sanitario y la

prueba de capacidad de servicio (CS). “La
primera se hace sin tocar: implica verlo caminary
desplazarse, para encontrar problemas de aplo-
mo o de pezuias”. Carlos Acufia advierte que la
observacion se hace “de arriba hacia abajo”.

Para considerarlo apto, el toro debe superar

El especialista propone pelar el animal antes de
marcarlo/numerarlo (no identificarlos solamen-
te con un aerosol porque con el tiempo eso se
borra, y se pierde todo el registro). También reco-
mendo usar el botén electronico y el baston tru
test para la identificacion.

Luego continud con la importancia de hacer la
seleccion del reproductor midiendo la circun-
ferencia escrotal, que esta asociada a la canti-
dad de espermatozoides que produce un toro, y
ponderar ademas el tono escrotal, que se asocia
con la calidad del esperma. Las dos condiciones
son medidas objetivas y dan una altisima seguri-
dad de que el toro va a prefiar en servicio natural.

QUE SEA SANITO

Acufia puso énfasis en hacer un adecuado exa-
men sanitario del animal y de todo el rodeo. En
el caso de la prueba de capacidad de servicio,
explicé que con ella se busca determinar la libido

sexual (el “querer” del toro), la habilidad del servicio
(el “poder” del toro) y las patologias del pene (asocia-
das generalmente al gen mocho).

Para medir la capacidad de servicio recomienda
revisar la actitud del toro y la condicion del pene, y
buscar la calidad de la prefiez. Esto ultimo implica
llegar al 80 % de prefiez en los primeros 45 dias (ca-
beza). La cola (prefiez mas retrasada) no interesa. La
argumentacion fue que “un ternero al pie de la madre
gana 800 gramos por dia; es decir que si se perdio
un celo, se resignan 16 kilos simplemente porque el
ternero nacio en el segundo celo”.

BIEN ALIMENTADO

Acufia ademas destacé la importancia de la alimen-
tacion de los reproductores. Con una dieta 100 % a
pasto, los toros tuvieron 13 % mas de eficiencia en
la produccién de esperma diaria y 52 % mas de re-
servas de esperma, mientras que la produccién de
esperma en los toros engordados a grano fue muy
pobre en produccién total y en motilidad.

¢La clave? “Si falla una vaca se pierde un ternero,
pero si se fracasa con un toro, se pierden 40, 60 o
mas terneros. De ningun modo podemos darnos el
lujo de no controlar cada uno de los toros del plantel”,
enfatiza Acufa y advierte que “hoy por hoy en la Ar-
gentina no se llega al 60 % de revision de los toros”.d

El reproductor debe superar
un examen fisico, un examen

sanitario y la prueba de
capacidad de servicio.
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. Wde fomito es el mejor
ig jonado en el ranking. Una delicia:

CONSUMO 3.0

jAguante el sandwich...
con carne argentina!

De lomo, de milanesa y de choripan: tres clasicos bien nuestros
estan en el Top 10 del ranking mundial, de acuerdo con la
opinion de reputados especialistas en gastronomia.

¢Existe un alimento practico, simple, versatil y
rico para el mundo entero? Si claro, ese alimen-
to es el sandwich. Algo tan sencillo como pan
+ relleno + pan. Generalmente puede incluir al-
gun condimento extra, y a disfrutar. El punto es
que nuestro pais puede mostrar con orgullo tres
sandwiches bien argentos reconocidos a nivel
mundial. Lo m3ds interesante es que los tres in-
cluyen un mismo ingrediente: la carne vacuna
argentina.

Valorada en multiples comidas, algunas mas
simples, otras mas complejas, la combinacion
de una buena porcidn de carne con un exquisito
y crujiente pan, ni qué decir si es casero, generan
un manjar de los dioses. Y ofrece ademas una
opcién mas que atractiva cuando hay que definir
en un abrir y cerrar de ojos un almuerzo.

El posicionamiento privilegiado de nuestros
sandwiches deviene de la ultima encuesta de
la Revista Test Atlas, publicada en febrero de
2023, en donde la Argentina alcanzé el Top 10
mundial con tres clasicos que forman parte de
nuestras preferencias a la hora de elegir comi-
das rapidas. Creada por un emprendedor croata,
esta revista tiene una base de 10 mil recetas, y
aspira a convertirse en referente de la gastrono-
mia local en todo el planeta.

RANKING

Vayamos por partes. El ranking antes mencio-
nado puntla a las preparaciones segun el pan,
el relleno, los condimentos y el sabor con una
escala del 1 al 5, siendo 5 la mejor nota posible.




Liderando el ranking se ubicé el Tombik o Gobit
Kebab de Turquia, de carne desmenuzada, con
4,7 puntos totales. El segundo lugar fue para la
Butifarra, un clasico del Perq, con 4,6 puntos, ela-
borado a partir de jamén.

Con el mismo puntaje aparecid el primero de
los manjares albicelestes: el clasico sandwich
de lomo cordobés. Mas conocido como ‘“lo-
mito”, fue definido como un sandwich de lomo
con finas rodajas de tomate, cebollas, lechuga,
mayonesa, salsa chimichurri, jamon, queso y un
huevo frito. ;Qué tal un fernet, para acompafar
esta maravilla gastronémica de La Docta que
quedd en tercer lugar en el ranking mundial? No
por nada el “Festival Nacional del Lomito” reunié
este afio a mas de 100.000 personas.

Por su parte, en el puesto nimero 7 del ranking
se ubicé el clasico choripan argentino, con 4,5
puntos. Un buen pan crujiente, mas el irreem-
plazable chorizo de carne vacuna, y un toque de
chimichurri. Tan simple como eso, para muchos
ese sandwich callejero es la gloria misma. Quie-
nes frecuentan los estadios de futbol saben de
choris, lo mismo que aquellos que concurren a
recitales, marchas, cumpleafios y “previas” o sa-
lidas de los boliches.

Por ultimo, en el puesto niumero 9 aparecié el
tradicional “sanguche” de milanesa tucumano,
con 4,5 puntos. Este sandwich de “milanga” se
arma con una baguette dividida o un pan largo

relleno con milanesa, mayonesa, tomates, cebo-
llas y lechuga picada. Una maravilla. Se lo consi-
dera el mas valorado por todos los argentinos y
sobre todo por los mas jovenes y chicos.

MUY VERSATIL

El sandwich con carne vacuna es tan nuestro
como el Obelisco, aunque el habito de poner un
alimento determinado entre dos panes se con-
sidere un tentempié tipico de la gastronomia in-
glesa.

Practico, simple, versatil y rico para el mundo
entero, entre nosotros tiene una compafiera que
suma, y mucho. La carne argentina, reina indiscu-
tida en nuestros mejores platos, nos enorgullece
al ser el corazén de algunos de los sandwiches
mas valorados en el planeta. Quienes armaron
este ranking lo saben... y tu paladar, también. O

— GENESIS DE UN CLASICO

No son pocas las historias referidas al nacimiento
del sandwich. Existen varias fuentes bibliogréficas
que sefalan su origen en la Inglaterra del siglo XVIil,
cuando John Montagu, conde de Sandwich y jugador
empedernido, pidié que le sirvieran unas rodajas de
roast beef entre dos rebanadas de pan. Asi podria co-
mer sin interrumpir la partida y tener una cena rapida.
Parece haber consenso en cuanto a que la historia de
este apreciado manjar comenzo alli.

El sandwich de
milanesa se encuentra
entre los mas
valorados por los
argentinos. Un manjar.
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LA MEJOR CARNE
DEL MUNDO
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Encontra las mejores recetas en www.carneargentina.org.ar
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